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GLIEDERUNG

Die Lehrabschlussprifung im Lehrberuf Systemgastronomiefachmann/-frau gliedert sich in eine praktische und
in eine theoretische Priffung.

Die praktische Prifung umfasst die Gegenstinde Priifarbeit und Fachgesprach.

Die theoretische Prifung umfasst die Gegenstinde Fachkunde und Fachrechnen.

PRAKTISCHE PRUFUNG
Prifarbeit

Die Prifung hat schriftlich zu erfolgen und hat nach Angabe eine Arbeitsablaufplanung zu umfassen, wobei
folgende Fertigkeiten nachzuweisen sind:
1. Planung eines betrieblichen Speisenangebots und Getrinkeangebots,
2. Méglichkeiten der Herstellung und Zubereitung von Speisen und Getrinken,
3. Personalfithrung und Personalplanung unter Beriicksichtigung der gesetzlichen und kollektivvertraglichen
Vorschriften,
. Ermittlung des Bedarfs an Waren und Material,
. Mentizusammenstellung,
. Warenwirtschaft und Bestellwesen unter besonderer Berticksichtigung von zugekauften Leistungen,
. Kostenkontrolle,
. Marketinginstrumente, Ergebnisse von Marketingmaf$nahmen und deren Bewertung,
Beschwerdemanagement,
9. Zahlungsverkehr,
10. Lebensmittelhygiene, personliche Hygiene, Hygienekontrollmaffnahmen und Qualititsmerkmale und
Qualitatskontrolle,
11. Umweltschutzmaflnahmen.
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Die Prifungskommission hat unter Bedachtnahme auf den Zweck der Lehrabschlussprifung und die
Anforderungen der Berufspraxis und das Tatigkeitsgebiet des Lehrbetriebes jedem Prifling eine Prifarbeit zu
stellen, die in der Regel in drei Stunden ausgearbeitet werden kann. Die Prifarbeit kann auch in
rechnergestiitzter Form durchgefithrt werden, wobei jedoch alle wesentlichen Arbeitsschritte fiir die
Priffungskommission nachvollziehbar sein missen.

Die Prifarbeit ist nach vier Stunden zu beenden.

Fachgesprich

Das Fachgesprich ist vor der gesamten Priffungskommission abzulegen.

Das Fachgesprach hat sich aus der praktischen Tatigkeit heraus zu entwickeln.
Hiebei ist unter Verwendung von Fachausdriicken das praktische Wissen des Priflings festzustellen.
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Die Themenstellung hat dem Zweck der Lehrabschlusspriffung und den Anforderungen der Berufspraxis zu
entsprechen. Hiebei sind Werkzeuge, Maschinen, Demonstrationsobjekte, Arbeitsbehelfe oder Schautafeln
heranzuziehen. Fragen tber einschlagige Sicherheitsvorschriften, Schutzmafnahmen und Unfallverhitung
sind miteinzubeziehen. Die Priifung ist in der Form eines moglichst lebendigen Gesprichs mit
Gesprichsvorgabe durch Schilderung von Situationen oder fachlichen Problemen zu fiihren.

Das Fachgesprich soll fiir jeden Prifling zumindest 15 Minuten dauern. Es ist jedenfalls nach 20 Minuten zu
beenden. Eine Verlingerung um hochstens zehn Minuten hat im Einzelfall zu erfolgen, wenn der
Priafungskommission ansonsten eine zweifelsfreie Bewertung der Leistung des Priflings nicht moglich ist.

THEORETISCHE PRUFUNG

Die theoretische Priifung entfillt, wenn der Priiffungskandidat das Erreichen des Lehrziels der letzten Klasse der
fachlichen Berufsschule fiir den Lehrberuf Systemgastronomiefachmann/-frau oder den erfolgreichen
Abschluss einer die Lehrzeit ersetzenden berufsbildenden mittleren oder hoheren Schule nachgewiesen hat.

Allgemeine Bestimmungen

Die theoretische Priifung hat schriftlich zu erfolgen. Sie kann unter Einschluss der Priifarbeit fiir eine grofere
Anzahl von Priiflingen gemeinsam durchgefiihrt werden, wenn dies ohne Beeintrichtigung des
Priifungsablaufs mdglich ist. Die theoretische Prifung kann auch in rechnergestitzter Form erfolgen, wobei
jedoch alle wesentlichen Schritte fir die Prifungskommission nachvollziehbar sein miissen.

Die theoretische Priifung ist grundsatzlich vor der praktischen Prifung abzuhalten.

Die Aufgaben haben nach Umfang und Niveau dem Zweck der Lehrabschlussprifung und den Anforderungen
der Berufspraxis zu entsprechen. Sie sind den Priiflingen anlisslich der Aufgabenstellung getrennt zu erlautern.
Die schriftlichen Arbeiten des Priflings sind entsprechend zu kennzeichnen.

Fachkunde

Die Prifung hat die stichwortartige Beantwortung je einer Frage aus den nachstehenden Bereichen zu
umfassen:

1. Nahrungsmittelkunde, Speisenkunde und Getrankekunde,
2. Warenwirtschaft,

3. Marketing, Werbung und Verkauf,

4. Betriebsorganisation,

5. Umweltschutz, Sicherheit, Gerate, Maschinen, Hygiene.

Die Fachkunde kann auch in programmierter Form mit Fragebogen geprift werden. In diesem Fall sind aus
jedem Bereich finf Aufgaben zu stellen.

Die Aufgaben sind so zu stellen, dass sie in der Regel in 90 Minuten durchgefithrt werden kénnen.

Die Prifung ist nach 120 Minuten zu beenden.
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Fachrechnen
Die Prifung hat je eine Aufgabe aus den nachstehenden Bereichen zu umfassen:
1. Prozentrechnungen,
2. Schlussrechnungen,
3. Einfache Kalkulation.
Das Verwenden von Rechenbehelfen, Formeln und Tabellen ist zulassig.
Die Aufgaben sind so zu stellen, dass sie in der Regel in 60 Minuten durchgefithrt werden kénnen.
Die Prifung ist nach 75 Minuten zu beenden.

Wiederholungspriifung

Die Lehrabschlussprifung kann wiederholt werden.
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