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Lehrabschlussprifung
Gliederung
Die Lehrabschlusspriifung gliedert sich in eine theoretische und in eine praktische Prifung.
Die theoretische Prifung umfasst die Fachkunde und Béckereitechnologie und Angewandte Mathematik.

Die theoretische Priifung entfallt, wenn der Prifungskandidat/die Prifungskandidatin das Erreichen des Lehrziels
der letzten Klasse der fachlichen Berufsschule oder den erfolgreichen Abschluss einer die Lehrzeit ersetzenden
berufsbildenden mittleren oder héheren Schule nachgewiesen hat.

Die praktische Priifung umfasst die Gegenstande Priifarbeit und Fachgespréch.

Theoretische Prifung
Allgemeine Bestimmungen

Die theoretische Priifung hat schriftlich zu erfolgen. Sie kann flr eine gréRere Anzahl von
Prufungskandidaten/Prufungskandidatinnen gemeinsam durchgefihrt werden, wenn dies ohne Beeintrachtigung des
Prufungsablaufs méglich ist. Die theoretische Priifung kann auch in rechnergestiitzter Form erfolgen, wobei jedoch
alle wesentlichen Schritte fur die Prifungskommission nachvollziehbar sein missen.

Die theoretische Priifung ist grundsétzlich vor der praktischen Priifung abzuhalten.

Die Aufgaben haben nach Umfang und Niveau dem Zweck der Lehrabschlussprifung und den Anforderungen der
Berufspraxis zu entsprechen. Sie sind den Prufungskandidaten/Prufungskandidatinnen anl&sslich der
Aufgabenstellung getrennt zu erlautern.

Fachkunde und Béckereitechnologie

Die Priifung hat die stichwortartige Beantwortung von Fragen aus samtlichen nachstehenden Bereichen zu umfassen:
1. Roh- und Hilfsstoffe,
2. Werkzeuge, Maschinen und Geréte,
3. Schilderung der Herstellung von Backprodukten aller Art,
4. Behandeln und Lagern von Fertigwaren sowie deren Frischhaltung.

Die Prufung kann auch in programmierter Form mit Fragebdgen erfolgen. In diesem Fall sind aus jedem Bereich je
vier Fragen zu stellen.

Die Aufgaben sind so zu stellen, dass sie in der Regel in 60 Minuten durchgefiihrt werden kdnnen.
Die Prifung ist nach 80 Minuten zu beenden.
Angewandte Mathematik

Die Priifung hat Aufgaben aus samtlichen nachstehenden Bereichen zu umfassen:
1. Gewichtsberechnung,
2. Prozentberechnung,
3. Schlussrechnung,
4. einfache Kalkulation.

Die Verwendung von Rechenbehelfen, Formeln und Tabellen ist zul&ssig.
Die Aufgaben sind so zu stellen, dass sie in der Regel in 60 Minuten durchgefiihrt werden kdnnen.
Die Prufung ist nach 80 Minuten zu beenden.
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Praktische Prifung
Prufarbeit

Die Prufung ist nach Angabe der Priifungskommission in Form der Bearbeitung eines betrieblichen Arbeitsauftrages
unter Einschluss von Arbeitsplanung, MaBnahmen zur Sicherheit und zum Gesundheitsschutz bei der Arbeit,
allenfalls erforderliche MaBnahmen zum Umweltschutz und MaBnahmen der Qualitatskontrolle durchzufiihren und
hat folgende Tétigkeiten zu umfassen:

a) Mischen der Teige fur Brot und Gebéck sowie Ofenarbeit,
b) Bearbeiten und Formen der verschiedenen Geback- und Brotsorten von Hand und maschinell,
¢) Herstellen von Feinbackwaren, Zubereiten von Fullungen und Glasuren, Ausfertigen von Feinbackwaren,

d) Lesen und Interpretieren von mehl- und teigrheologischen Untersuchungsergebnissen in Hinblick auf
Rezepturen und Anlageneinstellungen,

e) Rusten, Anfahren, Ausfahren oder Bedienen von Anlagen.

Die einzelnen Schritte bei der Ausfuhrung der Aufgabe sind von Hand oder rechnergestiitzt zu dokumentieren. Die
Prufungskommission kann dem Priifungskandidaten/der Prifungskandidatin anlasslich der Aufgabenstellung hieflr
entsprechende Unterlagen zur Verfligung stellen.

Die Prifungskommission hat unter Bedachtnahme auf den Zweck der Lehrabschlusspriifung, die Anforderungen der
Berufspraxis und den Tatigkeitsbereich des Lehrbetriebes, jedem Prifungskandidaten/ jeder Priifungskandidatin eine
Aufgabe zu stellen, die in der Regel in acht Arbeitsstunden durchgefiihrt werden kann.

Die Prifarbeit ist nach zehn Arbeitsstunden zu beenden.

Fur die Bewertung der Prifarbeit sind folgende Kriterien maf3gebend:
1. Die hergestellten Produkte missen vom Aussehen und Geschmack her einwandfrei sein,
2. die Herstellung muss fachgemaR und hygienisch einwandfrei erfolgen,
3. MaRnahmen basierend auf den vorgelegten Untersuchungsergebnissen mussen fachgerecht abgeleitet
werden.
Fachgespréach
Das Fachgespréch ist vor der gesamten Priifungskommission abzulegen.

Das Fachgespréch hat sich aus der praktischen Téatigkeit heraus zu entwickeln. Hierbei ist unter Verwendung von
Fachausdriicken das praktische Wissen des Priifungskandidaten/der Priifungskandidatin festzustellen. Im
Fachgespréch soll der Prifungskandidat/die Prifungskandidatin zeigen, dass er/sie fachbezogene Probleme und
deren Losungen darstellen, die fiir einen Auftrag relevanten fachlichen Hintergriinde aufzeigen und die
Vorgehensweise bei der Ausfuhrung dieses Auftrags begriinden kann.

Die Themenstellung hat dem Zweck der Lehrabschlusspriifung und den Anforderungen der Berufspraxis zu
entsprechen. Hierbei sind Werkzeuge, Demonstrationsobjekte oder Arbeitsbehelfe heranzuziehen. Fragen tber
einschlagige Sicherheitsvorschriften, SchutzmalRnahmen und Unfallverhiitung sowie iber einschlagige
UmweltschutzmaBnahmen und Entsorgungsmafinahmen sind mit einzubeziehen. Die Priifung ist in Form eines
maglichst lebendigen Gesprachs mit Gesprachsvorgabe durch Schilderung von Situationen oder Problemen
durchzuflhren.

Das Fachgespréch soll fur jeden Priifungskandidaten/jede Prifungskandidatin 20 Minuten dauern. Eine
Verléngerung um héchstens zehn Minuten hat im Einzelfall zu erfolgen, wenn der Priifungskommission ansonsten
eine zweifelsfreie Bewertung der Leistung des Priifungskandidaten/der Priifungskandidatin nicht moéglich ist.

Wiederholungsprifung
Die Lehrabschlusspriifung kann wiederholt werden.
Bei der Wiederholung der Priifung sind nur die mit ,,Nicht genligend“ bewerteten Priifungsgegenstande zu prifen.
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Evaluierung

Die ZweckmaRigkeit der Aushildung im Lehrberuf Backtechnologie ist mit wissenschaftlicher Begleitung zu
evaluieren. Der Bundes-Berufsaushildungsbeirat hat bis zum 31. Dezember 2024 ein Gutachten (Befund,
Motivenbericht und Schlussfolgerungen) iiber die Uberfilhrung des Lehrberufes Backtechnologie in die
Regelausbildung an die Bundesministerin fir Digitalisierung und Wirtschaftsstandort zu erstatten.
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